













Załącznik 1 a do Formularza ofertowego

Pieczywo i świeże wyroby piekarskie
	Asortyment
	J.m.
	Ilość
	Cena jednostkowa netto w złotych
	Ogółem wartość netto

w złotych

(kolumna 3x kolumna 4);

Cena zaokraglona do 2 miejsc po przecinku
	Stawka podatku VAT w %
	Wartość brutto

(kolumna 5+6)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	Chleb graham – o wadze  600g,wypiekany z maki zytniej, produkt nie powinien zawierać : cukru,lecytynyE322,kwasu askorbinowego,enzymow,zawierać nie więcej niż 0,3g soli na 100g produktu gotowego do spozycia, zawierać nie więcej niż 10g tłuszczu na 100g produktu gotowego do spozycia. Produkt powinien zawierac oznakowanie:nazwę producenta, adres, masę netto produktu termin produkcji i przydatnosci dospozycia(krojony pakowany w folie )
	szt.
	980
	
	
	
	

	Bułka kajzerka – mąka pszenna,drozdze,woda,sól 0,3g w 100g produktu
	szt.
	500
	
	
	
	

	Wyroby półsłodkie drozdzowe 70g- maka pszenna, mleko,woda,jaja, margaryna, nadzienie 10%, cukier 10g, tłuszcz 0,3g, sól 0,3g w 100g produktu
	szt.
	500
	
	
	
	

	Bułki zwykle 100g – maka pszenna, drozdze,woda,sól 0,3g w 100g produktu
	szt.
	1200
	
	
	
	

	Chleb pszenno - żytni – o wadze 600g, skład: maka pszenna 60%, maka żytnia 40% na kwasie z dodatkiem drożdzy lub na drozdzach z dodatkiem soli 0,3gna 100g produktu gotowego do spożycia,10g tłuszczu na 100g produktu gotowego do spożycia , mleka, pieczywo krojone pakowane w folie, oznakowane etykietami lub banderolami z nadrukiem zawierającym dane: nazwe i adres producenta, rodzaj pieczywa,mase  netto, termin produkcji i termin przydatności do spożycia,bez dodatków specjalnych : cukru, lecytyny E322, kwasu askorbinowego,enzymów do przetwarzania mąki
	szt.
	3600
	
	
	
	

	Wyroby półsłodkie francuskie,  70g – maka pszenna,mleko,masło,jaja,drozdze,cukier 10g, tłuszcz0,3g,sol 0,3g w 100g produktu
	szt.
	600
	
	
	
	

	Bułka tarta -   opakowanie papierowe 1kg, oznakowanie powinno zawierać: nazwę dostawcy – producenta, adres,nazwę produktu, masę produktu, termin produkcji i przydatności do spożycia
	szt.
	250
	
	
	
	

	Bułka maślana 50g – mąka pszenna, mleko, margaryna, jaja, drozdze, sol 0,3g, cukier 10g, tłuszcz 10g w 100g  gotowegoproduktu
	szt.
	3000
	
	
	
	

	Chleb żytni – skład: mąka żytnia, maka żytnia razowa,woda, naturalny zakwas,drozdze,sol, zawierajacy nie więcej niż 0,3g soli w 100g produktu gotowego do spozycia, zawierajacy nie więcej niż 10g tłuszczu na 100g produktu gotowego do spozycia produkt krojony pakowany w folie oznakowany: nazwa producenta nazwa produktu, masa netto produktu termin produkcji i przydatnosci do spozycia.Bez dodatkow : cukru, lecytyny E322,kwasu askorbinowego,enzymów, 
	szt. 
	300
	
	
	
	

	Bulka grahamka – maka pszenna graham, maka pszenna,woda,drozdze olej rzepakowy, sól, zarodki pszenne, waga 60 – 100g, pieczywo powinno zawierać nie więcej niż 0,3g soli na 100g produktu gotowego do spozycia, zawierać nie więcej 10g tłuszczu na 100g produktu gotowego do spozycia
	szt.
	1500
	
	
	
	

	Chleb słonecznikowy – o wadze 600g , wypiekany z żytniej mąki razowej powstałej w wyniku rozdrobienia oczyszczonego pelnego ziarna zyta, z dodatkiem maki pszennej, zytniej i innych dodatkow przewidzianych receptura , słonecznik, krojony pakowany w folie. Opakowanie powinno zawierać oznaczenia: nazwe dostawcy – producenta, masę produktu datę i termin produkcji i termin przydatnosci do spozycia, pieczywo nie powinno zawierać cukru,lecytyny E 322 (emulgator),kwasu askorbinowego(środka do przetwarzania maki) enzymów, zawierające nie więcej niż 0,3g soli na 100g produktu gotowego do spozycia, zawierajace nie więcej niż 10g tłuszczu na 100g produktu gotowego do spozycia
	szt.
	300
	
	
	
	

	Razem:
	
	
	


Razem cena brutto oferty

..........................................................zł
Słownie brutto........................................................................................................................zł
Uwaga

Wartość zadania netto to suma wartości netto poszczególnych pozycji w danym zadaniu.

Wartość zadania brutto to suma wartości brutto poszczególnych pozycji w danym zadaniu


…………………………………………                                                      

Podpis(y) osób upoważnionych 

do składania oświadczeń woli 











w imieniu Wykonawcy
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